
SOUPS / ÇORBALAR 

Chilled Lebeniye Soup / Soğuk Lebeniye Çorbası (G)(D)(N) 

Barley, chickpeas, mint, sweet basil, dill, green oil, crispy lavash 

Buğday, nohut, nane, reyhan, dereotu, yeşil yağ, kıtır lavaş 

Oven Roasted Tomato Soup / Fırınlanmış Domates Çorbası (V)(G)

Kashar cheese, crouton 

Kaşar peyniri, kruton ekmek

Lentil Soup / Mercimek Çorbası (V)(D)

Lemon wedge, crouton 

Limon dilimi, kroton ekmek 

SALADS /SALATALAR 

Hummus Falafel Bowl / Humuslu Falafel Kasesi (VG)(G)(N) 

Quinoa salad, fried pita bread, avocado, poppy seeds

Kinoa salatası, kızarmış pita ekmeği, avokado, haşhaş tohumu

Avocado & Tomato Salad / Avokado & Domates Salatası  (D)(G)

French dressing

Fransız sosu

Bodrum Aegean Salad / Bodrum Ege Salatası  (D)(V)

Tomato, cucumber, green pepper, red onion, feta cheese, oregano,

pomegranate vinaigrette

Domates, salatalık, yeşil biber, kırmızı soğan, feta peyniri, kekik, nar ekşili sos

Asian Garden Salad / Asya Usulü Bahçe Salatası (G)(D)

Rocket, watercress, baby spinach, cranberry, fresh ginger, mixed seeds, honey

& soy dressing

Roka, su teresi, körpe ıspanak, kızılcık, taze zencefil, karışık çekirdekler, bal &

soya sosu

Artichoke & Parmesan Salad / Enginar ve Parmesan Salatası  (D)(V)

Cherry tomato, rocket, lemon oil

Çeri domates, roka, limon yağı

Caesar Salad / Sezar Salata  (G)(D)  

Romaine lettuce, grated parmesan, croutons, homemade caesar dressing

Göbek marul, rende parmesan peyniri, kruton, ev yapımı sezar sos

Caesar Salad with Grilled Shrimp / Izgara Karidesli Sezar Salata  (SF)

(G)(D)  85 gr

 Caesar Salad with Grilled Chicken / Izgara Tavuklu Sezar Salata  (G)

(D) 190 gr

Grilled Salmon Teriyaki & Asian Slaw / Izgara Somon Teriyaki & Asya

Usulü Lahana Salatası  (N)(SF) 180 gr

Toasted sesame dressing, Asian coleslaw salad 

Kızarmış susam sos, Asya usulü lahana salatası

Burrata (V)(D)(G)(N)  150 gr

Heirloom tomato tartar, rocket pesto, focaccia crostini, balsamic reduction

Heirloom domates tartar, rokalı pesto sos, kıtır focaccia ekmek, balzamik

kreması

Kani Salad / Yengeç Salatası  (SF)(N)

Surimi crab meat, mango, cucumber, carrot, avocado, sesame, Japanese mayo

dressing

Surimi yengeç eti, mango, salatalık, havuç, avokado, susam, Japon mayonez sos

STARTERS / BAŞLANGIÇLAR 

Beluga Caviar / Beluga Havyar  (G)(D)(SF) 

20 gr  

50 gr 

Sour cream, capers, red onion, egg white, egg yolk, chives, toast melba

Ekşi krema, kapari, kırmızı soğan, yumurta beyazı, yumurta sarısı, frenk

soğanı, melba tost

Fresh Green Beans / Taze Fasülye  (VG) 

Slow cooked green beans in fresh tomato, onion, garlic, olive oil 

Zeytinyağlı taze fasulye, domates, soğan, sarımsak

Barbunya Pilaki / Barbunya Pilaki (VG) 

Slow cooked kidney beans with olive oil, fresh tomato, onion, garlic,

potato, carrot 

Zeytinyağlı barbunya, domates, soğan, sarımsak, patates, havuç

Tirokafteri / Tirokafteri (D)(V) 

Feta cheese, roasted red pepper, oregano, chili, olive oil

Feta peyniri, közlenmiş kırmızı biber, kekik, acı biber, zeytinyağı

Grilled Halloumi Cheese / Izgara Hellim Peyniri (D) 

Sauteed swiss chard, yellow pepper puree, fresh tomato & olive salsa

Sotelenmiş pazı, sarı biber püresi, taze domates & zeytin salsa

Spicy Buffalo Chicken Wings / Acılı Buffalo Soslu Tavuk Kanatları (G)

(D)

Cucumber sticks, blue cheese sauce

Salatalık dilimleri, rokfor peynirli sos

Fish & Chips / Kızarmış Balık & Patates (G)(D)(SF)  180 gr

Fried Lionfish fillet, french fries, caper and cocktail sauce 

Kızarmış Aslan balığı filetosu, patates kızartması, kapari ve kokteyl sos

Fried Calamari / Kızarmış Kalamar  (G)(SF)  160 gr

Lemon, rocket, tartare sauce

Limon, roka, tartar sos 

Grilled Octopus with Arancini / Arancinili Izgara Ahtapot  (SF)(N) 130 gr 

Lemon-infused cauliflower puree, ink-coated octopus arancini, walnut caper

sauce

Limon aromalı karnabahar püresi, ahtapot arancini, cevizli kapari sos

PASTA / MAKARNALAR 

Penne Arrabbiata (G)(D) 

Chili tomato sauce, basil, parmesan cheese, butter 

Acılı domates sos, fesleğen, parmesan, tereyağı 

Manti / Mantı  (G)(D) 

Yoghurt, chili oil, sumac, dry mint 

Yoğurt, acı yağ, sumak, kuru nane 

Fettuccine Alfredo / Alfredo Soslu Fettuccine (G)(D) 

Garlic, butter, cream, parmesan cheese, black pepper 

Sarmısak, tereyağ, krema, parmesan, karabiber

Fresh Truffle Gnocchi / Taze Trüflü Gnocchi  (G)(D) 

Homemade gnocchi, creamy truffle sauce, dried beef 

Ev Yapımı gnocchi, kremalı trüf sos, kurutulmuş et 

Seafood Linguini / Deniz Mahsüllü Linguini  (G)(D)(SF) 

Octopus, calamari, shrimp, pink sauce 

Ahtapot, kalamar, karides, pembe sos 

BURGER & SANDWICHES / BURGER & SANDVİÇLER

Mucver Wrap / Mücver Dürüm (V)(G) 

Zucchini, carrot, scallion, dill, yoghurt & mint dip sauce

Kabak, havuç, taze soğan, dereotu, naneli yoğurt sosu

Club Sandwich / Klüp Sandviç (G)(D) 

Beef Cotto, grilled chicken breast, cheddar, egg, lettuce, pickle 

Dana Cotto, ızgara tavuk göğsü, çedar peyniri, yumurta, marul, turşu 

Grilled Seabass Sandwich / Izgara Levrek Sandviç (G)(D)

(SF) 180 gr

Tomato, rocket, red onion, fresh herbs, ciabatta bread

Domates, roka, kırmızı soğan, taze baharatlar, çapata ekmeği 

MO Burger / MO Hamburger  (G)(D)  200 gr

Tomato, cheddar, lettuce, red onion, pickle, truffle mayo 

Domates, çedar peyniri, marul, kırmızı soğan, turşu, trüflü mayonez 

Korean Steak Sandwich / Kore Usulü Biftek Sandviç (G)(D)

(N)  160 gr

Spicy cabbage salad, lettuce, red onion, spicy gochujang mayo

Baharatlı lahana salatası, marul, kırmızı soğan, acı gochujang

mayonez

Premium Burger / Premium Hamburger  (G)(D) 220 gr

Sesame brioche bun, 200 gr premium patty, caramelized onion,

emmental, crispy porcini 

Susamlı brioche ekmeği, 200 gr premium hamburger köftesi,

karamelize soğan, emmental peyniri, çıtır porçını mantarı 

**All burgers and sandwiches are served with your choice of

side salad or fries. /Burger ve sandviçler seçeceğiniz salata

veya patates kızartması ile servis edilir.

Our fish and coffee products are sourced from sustainability certified companies. All the bottled-water products are SUP-free and come with a choice of local brand. G: Gluten D: Dairy N: Nuts V: Vegetarian VG: Vegan   SF: Shellfish.        

     The prices above are inclusive of VAT and exclusive of 8% service charge. Please inform us if you have any food allergy/intolerance (before placing your order).

Discover our commitment to ocean preservation and savor the Lionfish at Blue Beach Restaurant to support sustainability.

Deniz ve kahve ürünlerimiz sürdürülebilir sertifikalı şirketlerden temin edilmektedir. Tüm şişelenmiş su ürünleri tek kullanımlık plastik içermez ve yerel marka seçenekleriyle sunulur. G: Gluten D: Süt Ürünleri N: Kuruyemişler V: Vejetaryen VG: Vegan 

SF: Kabuklu Deniz Ürünleri. Yukarıdaki fiyatlara KDV dahil olup %8 servis ücreti hariçtir. Herhangi bir gıda alerjiniz/intoleransınız varsa (siparişinizi vermeden önce) lütfen bize bildirin.

Okyanus koruma kararlılığımızı keşfedin ve sürdürülebilirliği desteklemek için Blue Beach Restoran'da Aslan Balığı'nın tadını çıkarın.

22 EUR

23 EUR

23 EUR

30 EUR

32 EUR

32 EUR

34 EUR

34 EUR

35 EUR

48 EUR

44 EUR

40 EUR

40 EUR

57 EUR

190 EUR

410 EUR

17 EUR

17 EUR

19 EUR

28 EUR

37 EUR

42 EUR

44 EUR

48 EUR

34 EUR

38 EUR

58 EUR

38 EUR

75 EUR

40 EUR

42 EUR

55 EUR

48 EUR

48 EUR

64 EUR



Grilled Meatball / Izgara Köfte  (G)(D) 220 gr

Pita bread, fire roasted tomato pepper, sumac flavored onion, ajvar sauce

Tırnaklı pide, ızgara domates, biber, sumaklı soğan, ajvar sos

Char Grilled Lamb Chops / Kömürde Izgara Kuzu Pirzola (G) 240 gr

Confit garlic, pita bread, spicy mint sauce

Konfit sarımsak, tırnak pide, acılı nane sos

Grilled Beef Medallion / Izgara Dana Bonfile Dilimleri  (D) 230 gr

Broccoli Puree, roasted baby potato & shallot, asparagus, mushroom sauce

Brokoli püresi, fırınlanmış bebek patates & arpacık soğan, kuşkonmaz, mantar

sos

Filetto di Branzino al Limone / Limonlu Levrek Fileto  (D)(SF) 185 gr 

(Signature Dish from Mandarin Oriental Bosphorus, İstanbul / Mandarin Oriental

Bosphorus, Istanbul’un İmza Lezzeti)

Butter pan fried seabass fillet, roasted potato, seasonal vegetables, lemon and

capers sauce

Tereyağı ile tavada kızartılmış levrek fileto, fırınlanmış patates, mevsim

sebzeleri, limon ve kapari sos

MO Filet Mignon De Paris / MO Café de Paris Soslu Dana Bonfile (G)

(D) 200 gr

Grilled filet mignon, café de paris sauce, french fries

Izgara bonfile dilimleri, café de paris sos, patates kızartması

Eggplant Milanese / Patlıcan Milanez VG)(G) 

Char grilled and fried eggplant, carrot barley salad, spicy dipping sauce, crispy

eggplant

Közlenmiş ve kızartılmış patlıcan, havuçlu buğday salatası, acılı dip sos, çıtır

patlıcan

Maple Glazed Baked Salmon / Akçaağaç Şurubu ile Glaze Edilmiş

Somon (SF)(D) 200 gr

Zucchetti, sesame, maple sauce

Kabak spaghetti, susam, akçaağaç şurup sos

MAIN COURSES / ANA YEMEKLER 

Chicken Milanese / Tavuk Milanez (G)(D) 250 gr

Potato salad, lemon, herb butter

Patates salatası, limon, otlu tereyağı

WOOD FIRE / ODUN FIRINDAN 

Lahmacun (G) 

Minced beef, tomato, green peppers, parsley 

Dana kıyma, domates, yeşil biber, maydanoz

Vegan Lahmacun (G)(VG) 

Potato, tomato, parsley, onion, pepper, black lentil 

Patates, domates, maydanoz, soğan, biber, siyah mercimek

Herb Pide / Otlu Pide (G)(V) 

Aegean fresh herbs from our garden 

Bahçemizden taze Ege otları

Cheese Pide / Kaşarlı Pide  (G)(D)(V) 

Kashar cheese & plum tomatoes 

Kaşar peyniri ve erik domates

Minced Meat Pide / Kıymalı Pide  (G)(D) 

Minced beef with spicy plum tomato & pepper 

Baharatlı erik domates ve biberli kıyma

Diced Beef Pide / Kuşbaşılı Pide (G)(D) 

Diced beef with fresh tomatoes, green pepper 

Kuşbaşı et, taze domates, yeşil biber

TURKISH SPECIALITES / TÜRK LEZZETLERİ 

Tavuk Şiş / Chicken Shish Kebab  (G)(D) 200 gr

Kuzu Şiş / Lamb Shish Kebab (G)(D) 200 gr

Urfa Kebab  (G)  190 gr

Adana Kebab (Spicy)  (G) 190 gr

Doner / Döner (G)(D)  220 gr

French fries, grilled tomato & pepper, sumac onion 

Patates kızartması, közlenmiş domates & biber, sumaklı soğan

(All kebabs are served with grilled tomatoes & pepper, sumac onion,

hand chopped salad with lavash bread)

(Bütün kebaplar lavaş ekmeği, ızgara domates & biber, sumaklı soğan

ve ince kıyım salata ile servis edilir)

Margherita Pizza / Margarita Pizza  (G)(D) 

Mozzarella, fresh tomato sauce, basil 

Mozzarella peyniri, taze domates sos, fesleğen

Local Quattro Formaggi Pizza / Yerel Dört Peynirli

Pizza  (G)(D)

Erzurum civil cheese, smoked cheese, string cheese, çökelek

cheese

Erzurum civil peyniri, isli peynir, dil peyniri, çökelek peyniri

Pizza Diavola (G)(D)

Tomato sauce, mozzarella cheese, beef pepperoni, chili pepper

Domates sos, mozarella peyniri, acılı dana sucuk, acı biber

Tartufata Pizza / Trüflü Pizza (G)(D)

Mozzarella cheese, stracciatella cheese, rocket, black truffle

Mozzarella peyniri, stracciatella peyniri, roka ve siyah trüf mantarı

SIDES / GARNİTÜRLER 

French Fries / Patates Kızartması  (G)

Steamed Broccoli / Haşlanmış Brokoli (VG) 

Grilled Vegetables / Izgara Sebze (VG)

Zucchini, california peppers, mushroom, eggplant, asparagus

Kabak, kaliforniya biberi, mantar, patlıcan, kuşkonmaz

Truffle Parmesan Fries/ Cajun Fries (D)

Trüflü Parmesanlı Patates Kızartması / Cajun Patates (D)

Garlic Bread (G)(D)

Sarımsaklı Ekmek  (G)(D)

Grilled Asparagus/ Izgara Kuşkonmaz  (VG)

DESSERTS / TATLILAR 

Turkish Dessert Plate / Türk Tatlı Tabağı (G)(D)(N)

Two kind of baklava, walnut kalburabastı, pumpkin dessert, mastic

pudding and turkish ice cream

İki çeşit baklava, cevizli kalburabastı, kabak tatlısı, mastik puding ve türk

dondurması

Fresh Seasonal  Fruit Selections/Mevsimsel Taze Meyve Seçkileri

(VG) 

Coconut (D)

Chocolate shell, coconut mousse, tropical fruit insert, coconut sorbet,

coconut dacquoise crumble

Çikolata kabuğu, hindistan cevizi mousse, tropikal meyve insert, hindistan

cevizi sorbet, hindistan cevizi dacquoise kırıntısı

Panna Cotta (D)

Madagascar vanilla panna cotta, fresh berries and strawberry sauce

Madagaskar vanilyalı panna cotta, taze yaban mersini ve çilek sosu

San Sebastian (G)(D)  

Wild berry compote and melted Valrhona Jivara chocolate

Yaban mersini kompostosu ve eritilmiş Valrhona Jivara çikolatası

Rice Pudding / Sütlaç  (G)(D)(N)  

Broken hazelnut

Kırık fındık

Date Brownies / Hurmalı Browni 

Vegan chocolate sauce, chocolate garnish and fresh berries 

Vegan çikolata sosu, çikolata süslemesi ve taze yaban mersini

Home Made Gelato & Sorbet /

Ev Yapımı Dondurma & Sorbe (D)(N)  
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Our fish and coffee products are sourced from sustainability certified companies. All the bottled-water products are SUP-free and come with a choice of local brand. G: Gluten D: Dairy N: Nuts V: Vegetarian VG: Vegan   SF: Shellfish.        

     The prices above are inclusive of VAT and exclusive of 8% service charge. Please inform us if you have any food allergy/intolerance (before placing your order).

Discover our commitment to ocean preservation and savor the Lionfish at Blue Beach Restaurant to support sustainability.

Deniz ve kahve ürünlerimiz sürdürülebilir sertifikalı şirketlerden temin edilmektedir. Tüm şişelenmiş su ürünleri tek kullanımlık plastik içermez ve yerel marka seçenekleriyle sunulur. G: Gluten D: Süt Ürünleri N: Kuruyemişler V: Vejetaryen VG: Vegan 

SF: Kabuklu Deniz Ürünleri. Yukarıdaki fiyatlara KDV dahil olup %8 servis ücreti hariçtir. Herhangi bir gıda alerjiniz/intoleransınız varsa (siparişinizi vermeden önce) lütfen bize bildirin.

Okyanus koruma kararlılığımızı keşfedin ve sürdürülebilirliği desteklemek için Blue Beach Restoran'da Aslan Balığı'nın tadını çıkarın.


