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Мы к вашим услугам каждый день с 18:00.

Для бронирования и получения подробной информации
о других наших филиалах вы можете посетить наш сайт.

www.ferdibaba.com.tr
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Алкоголь, Миндаль, Ячмень, Двустворчатые моллюски, Бакла, Кофеин,
Сыр, Шоколад, Вишня, Ракообразные, Молоко и молочные продукты, Яйцо, 

Замороженные продукты, Чеснок, Лук, Глютен, Горчица, Острый перец, 
Лактоза, Бобовые, Молоко, Моллюски, Грибы, Кардамон, Курага, Арахис,
Фисташки, Укроп, Морепродукты, Семена, Соя, Кунжут, Специи, Сахар, 

Вегетарианские продукты, Уксус, Пшеница

Аллергенные продукты

В наши цены включён НДС.

Если у вас есть какая-либо пищевая непереносимость или
аллергия, пожалуйста, сообщите об этом нашей сервисной команде

до оформления заказа.



Некоторые истории начинаются за одним столом

На берегу моря, в вечерах, когда ветер приносит солёный аромат, в 
месте, где разговоры становятся длиннее, а бокалы едва 

соприкасаются. История Ferdi Baba, начавшаяся с первого стола, 
накрытого в 1981 году, с тех пор писалась именно так: с уважением к 

продукту, к его сезону и к его происхождению.

То, чему научил тот первый стол, было простым: если море даёт — 
подавать это в самом правильном и естественном виде. Рыба, 
выбранная ранним утром на прилавках, мезе, приготовленные с 
тщательностью, блюда, вдохновлённые эгейской традицией 

оливкового масла… Здесь вкус рождался не из показного, а из труда; он 
несёт в себе след мастерства, которое не менялось с годами.

Со временем тот стол стал больше. Та же забота, тот же баланс и та же 
искренность нашли своё место на других берегах. Они вновь были 

накрыты у разных пейзажей Измира, но дух остался прежним. Потому 
что суть никогда не была ни в городе, ни в виде. Суть всегда была в 
людях, собравшихся вокруг того стола: в разделённых моментах, 
долгих разговорах и чувстве доверия, наполняющем застолье.

Теперь эта история продолжается в спокойной синеве Бодрума, на 
изящном берегу бухты Дженнет. Здесь время течёт медленнее; голос 
моря вплетается в трапезу, а закат отражается в бокалах. Каждое 

блюдо соединяет достоинство прошлого с изяществом сегодняшнего 
дня. Ferdi Baba — это не просто вкус, а стол, который с той же заботой 

накрывают из года в год.

При каждом вашем визите вы почувствуете знакомое тепло.
Потому что некоторые столы с первой минуты кажутся вам близкими.

Совсем как член вашей семьи.

С 1981 года — вокруг одного стола



ЗАКУСКИ

Подаётся со специальным соусом, 
приготовленным из сезонных томатов.

€18
Фасоль в оливковом 
масле

Подаётся с пюре из сухих бобов, свежим
лимонным соком и оливковым маслом.

€18Фава

Подаётся с тёртым критским кабачком, 
соусом из сезонных томатов и овощными
специями.

€18Кабачок по-критски

Подаётся с запечённым баклажаном, 
густым йогуртом с чесноком и оливковым 
маслом.

€18Пюре из баклажанов

Подаётся с запечённым баклажаном, 
оливковым маслом и свежим лимонным
соком.

€18Печёный баклажан

Подаётся со свежим портулаком, огурцом,
чесноком, оливковым маслом и густым
йогуртом.

€18Портулак

Подаётся с луком-пореем, мангольдом,
шпинатом, оливковым маслом и
йогуртом с чесноком.

€22Тушёная зелень

€19Морская фасоль
Подаётся с морской фасолью, свежим
лимонным соком и оливковым маслом.

Подаётся с картофелем, морковью, 
свежим апельсиновым соком, лимонным
соком, оливковым маслом и укропом.

€20
Артишок в оливковом 
масле

Подаётся с соусом из острого зелёного
перца, чеснока, виноградного уксуса и
сезонных томатов.

€22Таратор из перца

€19Свежие бобы

Подаётся с дикими травами, листьями 
редьки, брокколи, свежим лимонным 
соком и оливковым маслом.

€22
Ассорти зелени в 
оливковом масле

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



ЗАКУСКИ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ

Подаётся с горчицей, апельсиново-
куркумным соусом и оливковым маслом.

€45
Маринованный сибас
с горчицей

€49Салат из осьминога

€208Салат Böcek

Подаётся с капией, зелёным перцем и свежим 
лимонным соком.

€47Салат с креветками

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Подаются с вешенками, чесноком, соевым 
соусом и сухим тимьяном.

€20Вешенки

€55
Первая каракатица
сезона на углях

Подаётся с хрустящим сибасом и соусом
sweet chili.

€37Хрустящий сибас

Подаются со шампиньонами, чесноком, 
овощными специями и сливочным 
маслом.

€47
Креветки в сливочном
масле

€24
Тушёные эгейские
травы

Подаётся с сибасом, морковью, картофелем,
сухим луком, чесноком и лавровым листом.

€25Рыбный суп

Наши цены могут меняться в зависимости
от ежедневных закупок свежих продуктов.

Наши цены могут меняться в зависимости 
от ежедневных закупок свежих продуктов.

Мини-кальмар

Подаётся кальмар, приготовленный в 
собственном соку на угольном гриле, 
нарезанный небольшими ломтиками.

€35Кальмар на шпажке

Подаётся с кальмаром и фирменным
соусом таратор.

€45Жареный кальмар

Кальмар на гриле

Подаётся после томления в собственном
соку на сильном огне и карамелизации
на гриле на дубовых углях.

€49Осьминог на гриле

Подаётся с карамелизированной на гриле 
внешней текстурой, нежной внутренней 
текстурой и овощными специями.

€44
Щупальце осьминога
на гриле

Подаются с соусом sweet chili.

€30Креветки в кадаифе

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



САЛАТЫ

Подаётся с белым сыром, огурцом, 
деревенским перцем, красным луком, 
рукколой и томатами.

€20Пастуший салат

Подаётся на подушке из специального соуса, 
приготовленного из сезонных томатов, мелко
нарезанного красного лука, ферментированного 
соевого соуса, холодного копчёного ранч-соуса 
и оливкового масла.

€22Стамбульский салат

Подаётся с рукколой, томатами и соусом
из гранатового сиропа.

€20Руккола с томатами

Подаётся с белым сыром, лолло россо, 
укропом, салатом-латуком, рукколой 
и петрушкой.

€21Зелёный салат

РАКООБРАЗНЫЕ И МОЛЛЮСКИ

Подаётся по 1 штуке.

€25Устрица

Наши цены могут меняться в зависимости
от ежедневных закупок свежих продуктов.

Крупные креветки

Наши цены могут меняться в зависимости от
ежедневных закупок свежих продуктов.

Морской жук

Наши цены могут меняться в зависимости 
от ежедневных закупок свежих продуктов.

Лобстер

Наши цены могут меняться в зависимости от
ежедневных закупок свежих продуктов.

Голубохвостые крупные
креветки

Мидии Мариньер €46

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



РЫБА

Дорадо

Бей-рыба

Рыба-удильщик

Сибас

Летучая рыба

Рыба «Пейгамбер»

Порция групера

Ломтик тюрбо

Целый кальмар

Барабулька

Морской язык

Кусок групера

Морской лещ

Синарит

Кусок морского леща

Кусок синарита

Тюрбо

*Цены на рыбу могут меняться в зависимости от ежедневных закупок свежей продукции.
Для уточнения актуальной цены вы можете обратиться к обслуживающему персоналу.

АЛЬТЕРНАТИВЫ

Подаётся с говяжьей вырезкой, кабачком 
на гриле, брокколи, морковью и картофелем.

€60Говяжья вырезка

Подаётся с говяжьим антрекотом, кабачком 
на гриле, брокколи, морковью и картофелем.

€60Говяжий антрекот

Подаётся с говяжьими кёфте, томатами на 
гриле, перцем на гриле и картофелем фри.

€45Кёфте

Подаётся с говяжьей вырезкой, зелёным
перцем, перцем капия, шампиньонами,
томатами и тимьяном.

€62Чобан кавурма

ПАСТА

Подаются с отварными спагетти, смешанными 
со сливочным маслом.

€21Спагетти с маслом

Подаются по выбору с томатным или 
сливочным соусом.

€47Спагетти с креветками
Подаётся с осьминогом, кальмаром, 
специальным соусом из сезонных томатов,
чесноком и пармезаном.

€50
Лингвини с 
морепродуктами

Подаётся с кальмаром, креветками,
сливками и пармезаном.

€46
Орзо с 
морепродуктами

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



ДЕСЕРТЫ

Подаётся горячей: тахинная начинка,
запечатанная в духовке, с хрустящими
кусочками грецкого ореха и лёгким
ароматом сливочного масла.

€16Запечённая халва

Подаётся с лёгким кремом из сливочного 
молока, свежим пюре из антепских фисташек 
и хрустящими масляными бисквитами.

€22
Мусс из белого 
шоколада

Подаётся с корицей и щербетом, в 
сопровождении простого мороженого.

€19Ирмик с мороженым

€8Шарик мороженого

€25Сезонные фрукты

Подаётся горячим, с жидким шоколадным
центром.

€20Суфле в горшочке

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



РАКЫ

20cl 35cl 50cl 70cl

€52 €80 €110 €150

€165

€165

€165

€135

€45 €70 €100 €135

€80 €150

€85 €160

€80 €150

€45 €70 €100 €135

€160

€80

€70

€150

Beylerbeyi Göbek

Efe Göbek Rakısı

Efe Gold

Tekirdağ Altın Seri 

Beylerbeyi Terragold

Tekirdağ Özel Seri Rezerve

Sarı Zeybek Yaş Üzüm

Sarı Zeybek 3 Meşe

Tekirdağ Göbek

Beylerbeyi Kalecik Karası

Beylerbeyi Margaz

Beylerbeyi Öyleli İncirden

Tekirdağ No: 10

Yeni Rakı Âlâ

€48 €76 €106 €146

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



БЕЛЫЕ ВИНА

Sevilen İsabey Sauvignon Blanc

Chamlija Albarino

Villebois Sauvignon Blanc

Chamlija Quartz Füme Sauvignon Blanc

Pascal Jolivet Sancerre

de Ladoucette Baron de L Pouilly-Fumé

Chamlija Thracian Chardonnay

Babich Marlborough Sauvignon Blanc

Domaine Laroche Les Vaillons Vieilles Vignes
Chablis Premier Cru 

Gaja Rossj-Bass Langhe

Gaja Ca'Marcanda Vistamare

Gavi Dei Gavi Black Label

Hugel Riesling

Chamlija Riesling

Meursault 1er Cru "Goutte d'Or", Louis Latour

Pascal Jolivet ‘Attitude’ Sauvignon Blanc

Pascal Jolivet Pouilly-Fumé

Chamlija “Felix Culpa” Chardonnay

Puligny Montrachet Les Setille

Fefiñanes Albariño de Fefiñanes

Mor Salkım Volante Bornova Misketi

€140

€340

€26

€580

€430

€150

€170

€160

€750

€150

€280

€200

€200

€180

€300

Бокал

€100

€140€35

€26

€45

€40

€130

€180

€680

€240

Бутылка

€200

€120

€300

€180

€30Cielo Rosé

Domaines Ott

Karnas Zinfandel Rosé

РОЗОВЫЕ ВИНА

Бокал Бутылка

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



КРАСНЫЕ ВИНА

€170

€105€27

€105

€120

€420

€170

€240

€260

€340

€500

€1.200

€1.200

Chamlija Istranca Gelini

Castello Nipozzano "Nipozzano Riserva", Frescobaldi

Gaja Ca'Marcanda Promis 

Chamlija Cabernet Franc

Chamlija “Felix Culpa” Pinot Noir

Frescobaldi CastelGiocondo Brunello di Montalcino

Chamlija Nev’i Şahsına Münhasır

Chamlija Thracian

Bolla Amarone Della Valpolicella Classico 

Fontanafredda Barolo Serralunga d'Alba 

Gaja Sito Moresco Langhe

Bolgheri Sassicaia DOC, Toscana

Domaine Faiveley, Corton "Clos des Cortons" Grand Cru

€420

€400

€1.400

€1.800

€2.350

€1.750

€500

€460

€440

€600

Cinzano Prosecco

Louis Roederer Collection 243

Louis Roederer Cristal Brut Champagne 

Dom Pérignon Rosé

Dom Pérignon

Dom Pérignon Vintage

Moët & Chandon Rosé

Moët & Chandon Ice Impérial Demi-Sec Champagne

Moët & Chandon Impérial Brut Champagne

Ruinart Blanc De Blancs Champagne

€35 €140

Бокал Бутылка

Бокал Бутылка

ИГРИСТЫЕ ВИНА

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



КЛАССИЧЕСКИЕ КОКТЕЙЛИ

Bloody Mary
Иконичный пряно-острый коктейль, 
приготовленный из водки, свежего томатного 
сока, Tabasco, сельдерея и специальной 
смеси специй.

Cosmopolitan
Изысканное сочетание водки, апельсинового 
ликёра, свежего сока лайма и клюквы.

Margarita
Экзотичная гармония сладких и кислых нот
текилы, апельсинового ликёра и свежего 
сока лайма, дополненная сиропом агавы.

Piña Colada
Тропическое сочетание рома, кокосового
ликёра, кремового кокосового молока и
свежего ананаса.

Aperol Spritz
Гармония итальянского биттера, Prosecco
и освежающей содовой, дополненная 
свежим ломтиком апельсина.

Cuba Libre
Легендарное, освежающее и вне времени 
сочетание рома и свежего сока лайма с колой.

Mojito
Неповторимая свежесть белого рома, свежих
листьев мяты, лайма, сахарного сиропа и
содовой.

Porn Star Martini
Соблазнительное сочетание водки, ликёра 
из маракуйи, свежих фруктовых нот и 
жареной оливки.

Negroni
Изысканная и слегка горькая классика, где джин, 
Campari и красный вермут сочетаются с 
ароматом апельсина и жареной оливкой.

Old Fashioned
Сильная и характерная классика, в которой 
бурбон и ароматический биттер медленно 
соединяются с коричневым сахаром.

Espresso Martini
Бодрящее сочетание водки, кофейного ликёра, 
свежесваренного эспрессо и лёгкого сахарного
сиропа.

Daiquri
Освежающий и минималистичный баланс
белого рома, свежего сока лайма и
сахарного сиропа.

€26

€26

€26

€26

€26

€26

€26

€26

€26

€26

€26

€26

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



АВТОРСКИЕ КОКТЕЙЛИ

Revaçta
Джин Gordon’s встречается с освежающей 
свежестью свежего шалфея и сиропа 
лемонграсса, создавая ботаническое 
звучание.

Take It Chili
Фруктовая гармония Don Julio Blanco, 
экзотического Passoa, кордиала из маракуйи 
и манго и свежего лимонного сока.

Subject
Послевкусие рома, лимона, бергамота и
ванили; с балансом Angostura Bitters,
штрихом апельсиновой цедры и жареной
оливки — впечатление, которое остаётся
на нёбе.

Mandarin Rush
Kettel One vodka, mandarin express и 
освежающий эффект бергамота; необычный 
опыт в сопровождении жареной оливки.

Salted Caramel
Sauvignon Blanc и ликёр из цветов бузины
St. Germain уравновешиваются сладко-солёной
мягкостью солёной карамели и жареной оливкой.

Rakıdan
Характерный анисовый акцент ракы смягчается 
сладкой гармонией дыни, мастики и ванили. 
Освежённый лаймом, этот коктейль дарит
шелковистое послевкусие с дынным сорбетом.

€26

€26

€26

€26

€26

€26

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ

Virgin Mojito
Освежающая пауза из свежей мяты, 
лайма и Sprite.

Mandarin Express
Подаётся с мандариновыми нотами, свежим 
апельсиновым соком и ломтиком сушёного
апельсина.

Triple Mix
Ботанический и кислотный баланс шалфея,
лемонграсса и свежего лимонного сока.

€20

€20

€20

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



КУПАЖИРОВАННЫЙ ШОТЛАНДСКИЙ ВИСКИ

Порция Бутылка

€35

€36

€80

€410

€430

€960

€25 €290

€26

€25

€39

€75

€300

€290

JW Green Label

JW Aged 18 Years

JW Blue Label

JW Black Label

JW Double Black Label

Chivas Regal 12 Years

Chivas Regal 18 Years

Chivas Regal Royal Salute

Monkey Shoulder

€460

€900

€25 €290

ХАЙЛЕНДС

Macallan Classic Cut

Macallan A Night on Earth

Macallan 12 Years

Macallan 18 Years

€56

€50

€40

€680

€590

€480

€880€70

Порция Бутылка

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



СПЕЙСАЙД

€30

€42

Singleton 12 Years

Singleton 15 Years

Glenfiddich 12 Years

Glenfiddich 15 Years

Cardhu 12 Years

€360

€510

€390€32

€39 €460

€330€30

Порция Бутылка

ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ

€20Jameson

Black Barrel

€220

€25 €290

Порция Бутылка

БУРБОН

€25Bulleit Bourbon €290

Порция Бутылка

АМЕРИКАНСКИЙ ВИСКИ

€20Jack Daniel’s

Gentleman Jack

€225

€25 €290

Порция Бутылка

ЯПОНСКИЙ ВИСКИ

€65Hibiki 12 Years €770

Порция Бутылка

ТАЙВАНЬСКИЙ ВИСКИ

€65Kavalan €770

Порция Бутылка

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



€29 €350

€385€32

€50

€70

€385€32

€600

€800

€85 €1.020

Beluga Noble

Belvedere

Grey Goose

Tito’s

Beluga Transatlantic

Beluga Gold

Порция Бутылка

ВОДКА

ДЖИН

€23 €276

€225€22

€29

€27

€420€35

€260

€324

€25

€30

€300

€360

Gordon’s Pink

Gordon’s

Hendrick’s

Monkey 47

Tanqueray Sevilla

Tanqueray Dry

Tanqueray No. Ten

Порция Бутылка

ЛИКЁРЫ

Campari

Skinos

Baileys

Chambord

Jägermeister

Kahlúa

Limoncello

Safari

Fernet-Branca

€20

€20

€21

€21

€21

€21

€21

€21

€21

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



ТЕКИЛА

€60 €840

€580€42

€30

€750€54

€360

€1.800

€65

€140 €1.700

€780

€90

€110

€1.080

€1.320

€300

€32 €380

€25

€30 €360

€35 €420

€40 €480

Casamigos Añejo

Casamigos Blanco

Casamigos Reposado

Patrón XO Cafe

Clase Azul Durango

Clase Azul Gold

Clase Azul Plata

Clase Azul Reposado

Don Julio 1942

Don Julio Blanco

Don Julio Reposado

Ilegal Mezcal Joven

Ilegal Mezcal Reposado

Patrón Reposado

Порция Бутылка

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Айран

Cappy 
На выбор: персик или вишня.

Coca-Cola
На выбор: Zero или Light.

Fanta

Sprite

Fuse Tea
На выбор: персик или лимон.

Лимонад

Red Bull

€8

€9

€9

€9

€9

€9

€14

€14

€8

€10

€14

€6

€6

€9

€14

Шалгам
На выбор: острый или неострый.

San Pellegrino (250 ml)

San Pellegrino (750 ml)

Содовая (200 ml)

Вода (330 ml)

Вода(750 ml)

Свежевыжатый 
апельсиновый сок

ПИВО

Tuborg (33 cl)

Carlsberg (33 cl)

Sol (33 cl)

Kronenbourg Blanc
(33cl)

Tuborg Amber (50 cl)

Tuborg Filtresiz (50 cl)

Weihenstephaner 
Vitus, Hefe Weissbier (33 cl)

€15

€16

€17

€20

€25

€27

€20

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



Турецкий чай в 
тонком стакане

Травяной чай

Липа

Зелёный чай

Эспрессо

Двойной эспрессо

€3

€9

€9

€9

€5

€7

Турецкий кофе

Американо

Кафе латте

Капучино

Макиато

€5

€7

€7

€7

€7

ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

В наши цены включён НДС.
Если у вас есть пищевая непереносимость или аллергия, пожалуйста, сообщите об 

этом нашей сервисной команде до оформления заказа.



Мы надеемся вновь встретиться с вами на разных берегах Ferdi Baba — в 
атмосфере той же заботы и той же искренности.

Желаем, чтобы разделённые вкусы, долгие беседы и прекрасные 
воспоминания, накопившиеся за этим столом, оставили в вашей памяти 

изящный след.

Мы были рады принимать вас
за нашим столом.

Чтобы открыть для себя нашу историю, узнать о других наших филиалах и 
познакомиться с нами ближе, вы можете отсканировать QR-код.






